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Сначала была жажда хорошего пива. Потом такое пиво  

захотелось сварить. Но сварить таким образом, чтобы удовлетворить

пивного гурмана.
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частная пивоварня  
Gletcher

Мы создаем особенное пиво, и его 
вкус значительно отличается от 
того, которое варят на крупных
стандартизированных заводах. 
Наше пиво капризно в
производстве.

И УДОВЛЕТВОРЯТЬ ЭТИ  
КАПРИЗЫ – НАШЕ  
ЛЮБИМОЕ ЗАНЯТИЕ.

Открытие пивоварни Gletcher  
состоялось в 2012 году. В ее  
основу лег опыт работы с за-
рубежным пивом и желанием  
повысить культуру пивоваре-
ния в России. На пивоварне  
установлено самое современ-
ное оборудование, обеспечи-
вающее высокий уровень кон -
троля за производством пива.

4



частная пивоварня  
Gletcher

которые не только любят пиво,  
но знают все нюансы пиво-
варения. Вместе мы экспе-
риментируем c различными  
видами солода и хмеля, смело  
используем специи и фрукты.
В результате Gletcher состав-
ляет достойную конкуренцию  
европейским и американским  
пивоварням.

Мы одержимы тщательным  
подбором ингредиентов,  
соблюдением всех тонкостей  
производства и изучением
новых тенденций впивоварении.
Открыв окно в Европу, форточку
в Штаты и дверь в лучшие 
пивные точки мира, мы собрали 
команду экспертов,
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Продукция  
пивоварни
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Мы создаем лагер, стаут, крик, бланш, эль.

Для нас это не просто слова из пивной категории.  

Это вкусы, на страже качества которых мы стоим.
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Продукция

Collaboration

Gletcher with
Shepherd Neame

nut Butter  
brown ale

Gletcher with  
Maisel&Friends

Gletcher with  
Labeerint

Eclipse
Black Weizen IPA

A2018
barleywine

Gletcher with
Höganäs Bryggeri

newspepper
Chili&Mango IPA

Gletcher with  
anarchy

Milkshake ipa
v. tropic



Heidegger Hell
PLATO: 12% | ABV: 4,7% |       КЕГ 20 Л |     0,5 Л
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Heidegger Hell – классическое 
светлое пиво низового брожения для 
истинных ценителей старых немецких 
традиций от российской пивоварней 
Gletcher brewery. Hell не зря считается 
одним из самых популярных 
напитков не только в Германии, но 
и во всем мире, ведь его отличает 
характерный узнаваемый букет и 
превосходное немецкое качество, 
проверенное веками.

Здесь использован благородный 
солод Пилснер от ведущей 
немецкой солодовенной компании 
Avangard Malz. В качестве хмелевой 
составляющей выбраны базовый 
горький немецкий хмель Magnum, 
горько-ароматный древесно-хвойный 
хмель Aurora, а также выразительный 

цветочно-сосновый хмель Bobek 
Styrian Golding, выращенный 
на альпийских склонах центральной 
Словении, в долине реки Савиня.
Пиво небольшой крепости, 
соломенно-золотистого оттенка, 
искрящееся, освежающее, бодрящее, 
с деликатным, чистым вкусом. Легкая 
солодовая сладость и утонченная 
приятная хмелевая горчинка являют 
прекрасный образец стиля.

Великолепно подойдет к таким 
простым немецким блюдам, как 
белые телячьи колбаски Weisswurst 
с кислой капустой, соленые 
крендельки брецели, картофельные 
кнедли и, конечно, сочная зажаристая 
свиная или ягнячья рулька.
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Blue monkey WHEAT ALE
PLATO: 12,7% | ABV: 5,4% |       КЕГ 20 Л |     0,5 Л

Blue Monkey Wheat Ale – легкий, 
чистый пшеничный эль, прекрасный 
образец стиля, в котором есть 
всё, что нужно. Оттенок напитка 
светлый, соломенный, мерцающий. 
Аромат выразительный, 
гармоничный, с нотами пшеницы, 
хлеба, свежего сена, цитрусов, меда, 
ванили. Вкус богатый, с приятной 
кислинкой и едва заметной 
хмелевой горчинкой, пшеничный, 
фруктовый, чуть пряный, 
с гвоздичными и банановыми 
оттенками. Послевкусие мягкое, 
нежное, сладковатое.

В основе напитка использовано 
три вида солода – Pilsner malt – 
традиционный, чуть сладковатый; 
Wheat malt, который делается 
из отборной яровой пшеницы 
и очищенный овсяный Oat malt, 
а также душистый хмель Styrian 
golding Bobek. Пряный кориандр 
и цитрусовая цедра наделяют 
пиво утонченным, изящным, 
освежающим весенним букетом. 

Лучше всего пшеничный эль 
сочетается с блюдами из рыбы, 
а также морепродуктами.



ausweis
PLATO: 13,0% | ABV: 5,2% | IBU: 15 | КЕГ 22 Л | 0,5 Л

У традиционного немецкого  
пивоварения уникальный  
характер и безупречная  
репутация, поэтому мы  сварили 
новый пшеничный  сорт Ausweis 
строго по закону о  чистоте пива 
Райнхайтсгебот  1516 года. 
Получился настоящий золотой 
стандарт: вода, солод и хмель  
премиального качества.

Основу сорта составили  
ингредиенты из Германии. Два  
бренда солода – Авангард и  
Ирекс – известны на весь мир  
высоким стандартом чистоты,  
идеально сбалансированными

параметрами цвета и  
ферментации. Словенский  
хмель Бобек – умеренно  
горький и ароматный –
составил им прекрасную  
компанию.

Вкусо-ароматическая  
композиция Ausweis звучит  
гармонично от начала и до  
конца. Полное тело завершается
нотками спелого банана – так 
эфиры верховых  дрожжей 
заставляют классику звучать
современно. Этот  необычный 
штрих – наш фирменный вензель 
в паспорте истинно немецкого
пива.
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Underground Аle
PLATO: 11,8% | ABV: 4,7% | IBU: 16  |      КЕГ 20 Л |     0,5 Л

Первым в мире городом под землей 
было лондонское метро. Это такое 
же значимое и историческое явление, 
как и старинная английская культура 
пивоварения. Рецепты английских 
элей насчитывают многие века и их 
популярность с годами не снижается.

Underground ale – традиционный 
английский эль удивительного 
янтарного оттенка, который 
получается благодаря бельгийскому 
карамельному солоду Cara 120 от 
Dingemans. Также использовался 
классический солод из пивоваренного 
ячменя Pilsner от немецкой Avangard. 
В середине кипячения в пиво 
добавили словенский цветочно-
фруктовый хмель StyrianWolf, 

а в конце варки и на сухом охмелении 
американский горько-ароматный 
Cascade. Вкус ощутимо солодовый, 
со смолистыми и карамельными 
нотами и легкой хмелевой горчинкой. 
Послевкусие освежающее.

Underground ale, как и знаменитая 
лондонская подземка, переместит 
вас в один из старинных пабов 
Туманного Альбиона, где к такому 
пиву предпочитают идеальную 
закуску – жареную свинину, ростбиф 
и знаменитый Фиш энд Чипс.
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iron woods
PLATO: 11% | ABV: 4,8% | IBU: 35  |      КЕГ 22 Л |     0,5 Л

Вкус этого темного пива 
пропитан породой и характером. 
Даже в его названии заложена 
стихия дикого леса и харизма 
свободы.

Главный секрет стаута Iron 
Woods — благороднаярецептура, 
в которой виртуозно соединили 
6 специальных солодов. Смелая 
комбинация наполняет аромат 
нотами карамалеи, кофейной 
жженки и пряности, завершая 
эту игру тонким травяным 
ароматом хмеля.

Отдельного внимания заслуживает 
пена. Кремообразная, плотная и 
невероятно вкусная, она гордой 
лавиной бурлит в стакане.

Iron Woods — десертное пиво, 
хороший собеседник для 
устриц, барбекю, сыров, а также 
фруктовых пирогов и шоколадных 
тортов. Его породистый 
вкус дополнит блюдо, а если 
заказать бокал отдельно, он 
сыграет мощное соло хорошего 
пивного вечера.



Milk of Amnesia v. tropic

После феноменального успеха  в 
2018 году нашей
«тропической амнезии», мы  
решили включить Milk of Amnesia 
v. Tropic в постоянную линейку. 
По-прежнему остался  дух 
бунтарства от наших  друзей из 
Anarchy Brew Co. (UK), мы смело 
смешали соки ананаса, манго и 
маракуйи, сдобрив это очередной
порцией лактозы. Благодаря
насыщенной фруктовой основе, 
вкус получился умеренно
сладким, округлым и
полнотелым.

За аромат и продолжительную  
горчинку в финале отвечают  хмели 
Магнум, Колумбус,  Пекко и Комет.

Сорт не сдает позиции и бьет  
рекорды топ-чартов! Смело  
продолжайте наслаждаться новой
порцией «молочной амнезии»!

Collaboration with  
anarchy
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PLATO: 14,3% | ABV: 5,5% | IBU: 35  |      КЕГ 22 Л |     0,5 Л



Nut Butter

Познавать историю британского
стиля браун эль мы начали 
совместно с одной из старейших 
пивоварен Великобритании -
Shepherd Neame. Это значит, что 
нам удалось сохранить
уникальные качества сорта для  
искушённых гурманов.

Пиво получилось дымно-
орехового цвета отличающееся  
сладким вкусом, напоминающим
шоколадно-ореховую пасту. 
Важно, что эта сладость не 
оглушает кондитерской, а 
постепенно раскрывается
умеренной хмелевой горчинкой
и переходит в ароматный  
ореховый шлейф.

Характерные ореховые нотки в  
нашем Nut Butter получаются  
исключительно за счёт  
продуманного солодово-
хмелевого баланса. За основу  
взяли немецкий Pale Ale и  
немного мюнхенского солода.  
Из специальных солодов, мы  
использовали Crystal Malt,  
Medium, Brown, Black и Golden  
Naked Oats (солод из  
голозерного овса, который и  
придает пиву ореховый вкус) от
английской солодовни Simpson.

Попробуйте многовековые  
традиции Англии в бокале  
нового браун эля от Gletcher  
Brewery и Shepherd Neame!

Collaboration with  
Shepherd Neame
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PLATO: 14% | ABV: 5,5% | IBU: 10  |      КЕГ 22 Л |     0,5 Л



Friday Avenue apa
PLATO: 11,7% | ABV: 4,7% | IBU: 24 | КЕГ 22 Л | 0,5 Л

Парад небоскребов, шумная авеню
и блеск неоновых вывесок. Из
баров доносятся вкусные звуки  
музыкальных автоматов. На город  
опускается пятничное веселье.
TGIF, как говорят американцы.

А мы воплотили эту атмосферу  
грядущих выходных во вкусе  
Friday Avenue American Pale Ale.

Мир меняется, и наш сорт Friday  
Avenue вместе с ним. На  
проспекте вечной пятницы  
наступила весна и расцвели  
цветы, встречайте Friday Avenue  
American Pale Ale. Мы оставили  
столь любимый всеми вкус, но  
освежили его американским

хмелем Мозаик. Тело пива  
осталось легким и сладковатым.

Верховое брожение лучше  
сбалансировало горечь и  
полностью раскрыло богатую  
ароматику. Спелый ананас, сочное 
манго и весенние цветы – эти ноты 
предают терпкости новому Friday 
Avenue. И конечно, мы не забыли 
про сухое охмеление, чтобы сделать
пиво идеальным. Friday Avenue  
American Pale Ale – это не скучный  
голливудский ремейк, это новый  
взгляд. Взгляд на жизнь.
Встречайте будущее вместе с  
нами!
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Rouge de Fleur
PLATO: 11,5% | ABV: 3,8% | КЕГ 22 Л | 0,5 Л

Великолепно сбалансирован-
ное, игристое и освежающее  
пиво. Во вкусе таится фрукто-
вая харизма Бельгии, которая
в  свое время открыла миру 
пиво  типа «крик», что с фла-
мандского означает «вишня».

Изучив все тонкости и
секреты  производства 
«крика», мы  сварили свое 
вишневое пиво,  по вкусу и 
качеству не уступающее
бельгийскому.

Вкус Rouge de Fleur начинается
со свежей сладости и заканчи-
вается тонкой кислинкой.

Фруктовый букет стоит неви-
димой дымкой у края бокала.  
Вдохнув его, волной уносит  
аромат дикой вишни и вишне-
вых косточек.

Закажите бокальчик и при-
слушайтесь, как пиво и вишня  
танцуют бельгийскую чечетку  
на стенках бокала.
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Bowler ipa
PLATO: 13,5% | ABV: 6,1% | IBU: 70 | КЕГ 22 Л | 0,5 Л

Когда ценителям эля хочется  
более сложного напитка, они не  
раздумывая заказывают бокал  
Bowler IPA (India Pale Ale). Этот  
пивной вулкан не разочарует.
Являясь родственником  
классического Bowler Brilliant Ale,  
он отличается более ощутимой  
горечью, ароматом, крепостью и  
плотностью.

История IPA уходит во времена  
колонизации Индии, куда  
английским солдатам привозили  
эль. Чтобы напиток мог выдержать
долгое морское  путешествие и не
потерять вкусовые особенности, его
варили с добавлением большего  
количества хмеля. Неожиданно

эта вынужденная хитрость привела к 
созданию нового сорта.

Bowler IPA сварен в американском  
стиле с использованием хмеля из  
США: Амарилло, Мозаик, Эльдорадо и 
ADHA- 7. Результат - янтарь в бокале с 
выраженной горечью в послевкусии. 
Особого внимания заслуживает
аромат Bowler IPA, в букете которого  
гармонируют цитрусовые, цветочные, 
сосновые и фруктовые ноты за счет 
добавления хмелей.
Он достигается методом «сухого  
охмеления», когда в конце варки  
добавляют еще, хмеля Амарилло и  
Мозаик.
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Brainstorm APA
ABV: 0,5% |     0,33 Л

Безалкогольный Brainstorm — 
освежающее пиво с великолепным 
вкусом, который ничем не уступает 
своим собратьям, обладающим 
градусами. При создании напитка 
был выбран немецкий светлый 
ячменный солод от Авангард, а также 
американские сорта хмеля. Несмотря 
на отсутствие крепости, пиво 
отличается полным, насыщенным, 
выразительным вкусом и ярким 
ароматом, присущим стилю АРА.

На волне интереса к здоровому 
образу жизни все больше пивоманов 
пробуют безалкогольное и не 
разочаровываются. Это настоящий 
кладезь полезных веществ, всего, что 
понадобится для бодрости тела, силы 
духа и ясности ума. Для спортсменов 

безалкогольное пиво окажется 
просто незаменимым — здесь целая 
линейка витаминов группы В, которая 
поспособствует восстановлению 
мышц и сухожилий после интенсивных 
тренировок; калий и натрий 
предотвратят потерю жидкости и риск 
судорог, а антиоксиданты помогут 
иммунитету держать оборону от 
простудных и вирусных заболеваний. 
Также присутствуют витамины А, С, 
D, калий, магний, кальций, железо, 
кремний. И ни грамма холестерина!

Пиво легко пьется и подойдет 
для всех случаев, когда необходимо 
воздержаться от алкоголя. 
Brainstorm — самый простой 
и надежный способ совместить 
приятное с полезным, убедитесь сами!



21
Underground Stout
PLATO: 11% | ABV: 4,8% |       КЕГ 20 Л

Стаутов много не бывает. Мы 
создали великолепный сорт на 
основе богатого набора тщательно 
подобранных специальных солодов, 
создающих неповторимую, 
уникальную вкусовую гамму.

Пиво невысокой крепости с 
выразительным, сложным ароматом 
и насыщенным бархатным вкусом, 
полным традиционных для этого 
стиля нот свежеподжаренного 
кофе, карамели, шоколада, вяленых 
фруктов.

Но главное, Underground Stout — это 
азотное пиво с лавинным эффектом. 
Технология лавинного эффекта 
сложна и в российском пивоварении 

используется пока довольно редко, 
поэтому такое удивительное 
явление заслуживает отдельного 
упоминания. Бесспорно, это один из 
самых зрелищных и впечатляющих 
феноменов: огромная, пышная шапка 
плотной мелкозернистой ароматной 
пены кремового оттенка, густыми 
красивыми каскадами обрушивается 
на дно бокала, движется, 
перемешивается, образует бурлящие 
многоярусные слои, градиенты 
и вихри, напоминающие грозную 
снежную лавину, срывающуюся 
с горной вершины. Любоваться этим 
невероятным, завораживающим 
эффектом можно бесконечно!



22
КОРЕШ
PLATO: 20,5% | ABV: 7% |       КЕГ 20 Л |     0,33 Л

Почти невозможно найти человека, 
который был бы равнодушен 
к старым добрым портерам – 
пиво пользуется неизменно 
высоким спросом среди ценителей 
традиционного пивоварения.

Новый портер Кореш с тонким 
ароматом корицы станет для 
многих настоящим открытием. 
Это довольно плотный сорт 
с интенсивным, но, при этом, отлично 
сбалансированным вкусом. 

Варится на основе оригинального 
набора солодов Pilsner (Avangard), 
а также карамельных Special Be, 
Carа 120, Black Malt и Chocolate 
Malt (Ireks). В качестве хмелевой 

составляющей выбран Sorachi Ace 
с утонченным ароматом цитрусов 
и пряных трав и горьковатый 
Columbus, который добавляется 
двукратно, а лактоза дополняет букет 
напитка мягкой бархатистостью.

Согревающая крепость 7% в сочетании 
с приятными нотами душистого 
кардамона и ванили создают 
безупречное решение, особенно для 
холодного времени года.

Портер Кореш с корицей – одна 
из лучших зимних идей, чтобы поднять 
настроение, наслаждаясь сложным, 
богатым, выразительным вкусом!
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Ruby Road
PLATO: 18% | ABV: 7% |       КЕГ 20 Л |     0,5 Л

Крепкий вишневый эль Ruby 
Road – новинка, которую ждали все 
знатоки стиля. 

Это пиво – подлинная находка! 
Выразительная, брутальная 
крепость 7% красиво сочетается 
с благородным, фруктово-вишневым, 
древесно-бочковым, немного 
танинным, чуть травянистым букетом. 
Душистая вишня солирует приятным 
ароматом; ошеломительным, 
искрометным каскадом кисловато-
сладких оттенков вкуса и долгим, 
утонченным, неповторимым 
цитрусовым послевкусием.

В рецептуре использовался 
благородный, хвойно-фруктовый, 

чуть горьковатый хмель Styrian Bobek. 
А также солоды: традиционный 
светлый сладковато-ореховый 
Pilsner, специальный бельгийский 
темный карамельный солод 
Cara120 и пшеничный мягкий 
Wheat malt, который обогащает букет 
фруктовостью и нотами злаков.

Превосходный вкус вишневого 
эля наиболее полно раскроется 
в сочетании с такими блюдами, как 
мясо-гриль, ветчина и различные 
мягкие сыры.

Отличный сорт для отличного 
настроения!
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Avalanche
PLATO: 12% | ABV: 5% | IBU: 18% |       КЕГ 20 Л

Avalanche – нитро лагер, великолепная 
новинка, которая обязательно 
порадует почитателей старой доброй 
чешско-немецкой школы, славящейся 
лучшими образцами низового 
брожения.

В пиве прекрасно сочетается 
традиционный, классический 
вкус отлично сваренного лагера 
и современная технология 
насыщения напитка азотом. Этот 
способ карбонизации пока мало 
распространен и может стать для вас 
интересным открытием!

Напиток отличается бархатистой 
текстурой, насыщенным янтарным 
оттенком, душистой кремовой пеной 
и удивительным, выразительным 
букетом, где равновесно звучат 

ноты солода, поджаристой хлебной 
корочки, карамели, злаков, фруктов 
и свежеиспеченного ароматного 
бисквита.

В качестве основы используется 
Венский солод, а также такие 
характерные сорта, как Кара 60, 
Мюнхенский солод от немецкой 
солодовни Avangard-malz и 
специальный темный карамельный 
солод Cara 120, производства 
бельгийской «DINGEMANS». Хме левая 
составляющая – выразительное 
трио американского горько-
ароматного Nugget, а также словенских 
благородных Aurora Super Styrian и 
Bobek Styrian Golding.

Вкус весны – это Avalanche!
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Ketchup Tomato Gose
PLATO: 12% | ABV: 3,8% |       КЕГ 20 Л |     0,5 Л

Ketchup Tomato Gose – 
многообещающая новинка 
с неординарным, сложным, солоновато-
кисловатым, выразительным 
вкусом, свойственным этому стилю, 
а также с небольшой крепостью 3,8%. 
Неповторимый букет пива создан 
благодаря добавлению свежего 
томатного пюре, душистого кориандра, 
морской соли и хорошей порции 
жгучего перца чили.

Стоит отметить, что томатное пюре 
и чили в этот оригинальный сорт 
добавили дважды – на этапе брожения, 
а второй раз при дображивании, 
что сделало пиво еще более 
выразительным.

Здесь использовался хмель 
с узнаваемой легкой горчинкой Bobek, 
а от немецкой солодовни Авангард 
базовый светлый Pilsner malt с тонким, 
чистым, сладковато-зерновым 
шлейфом, ароматно-пшеничный 
Wheat malt и Sauermalz, ответственный 
за освежающую кислинку.

Ketchup Tomato Gose – отличный 
выбор также для тех, кому требуется 
создать хорошее настроение, обрести 
бодрость духа и возродиться к жизни 
после бесшабашной бурной вечеринки, 
проведенной накануне.



26
Gooseberry Salt
PLATO: 11% | ABV: 4,5% |       КЕГ 20 Л |     0,5 Л

Наши технологи заботливо 
перетерли натуральные ягоды 
крыжовника с морской солью 
и добавили готовое пюре в 
процессе дображивания. В аромате 
присутствует свежесть морского 
бриза, уверенно переносящая вас 
на дикие пляжи Средиземноморья, 
куда ветер доносит хрустящие 
брызги морской воды.

Gooseberry Salt раскрывается 
различной палитрой вкусов: 
ягодной сладостью, пшеничной 
кислинкой, пикантностью 
морской соли, плавно доносящей 

яркие оттенки ягод крыжовника, 
которые играют в продолжительном 
послевкусии.

Gooseberry Salt – летняя свежесть 
в бокале настоящего гурмана!
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Yammy Jammy Milkshake IPA

  0,5 Л

Лето в городе, хочется свежести, 
поэтому мы сварили новый мил-
кшейк с бананом. 

Yammy Jammy Milkshake IPA с 
мутным шелковистым телом и 
богатой ароматикой банана. Аме-
риканские хмели "Магнум", "Ко-
лумбус", "Пекко" и "Комет" добави-
ли тропических нот манго, мара-
куйи и ананаса. Благодаря лакто-

зе во вкусе появилась сливоч-
ность, а пшеничныи солод доба-
вил мягкости и баланса. Эль по-
лучился легким, с насыщенным 
вкусом спелых бананов. 

Рекомендуем попробовать с мяг-
кими сырами, белым мясом или 
морепродуктами на гриле, шоко-
ладным мороженным. 

PLATO: 14,3% | ABV: 5% | IBU: 35 |      КЕГ 20 Л | 
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Pumpkin Ale

Pumpkin Ale – визитная 
карточка американского 
пивоварения и любимый 
многими согревающий осенний 
сорт. Первое упоминание об 
этом пиве встречается в 1771 
году в журнале Американского 
философского общества. 
Изначально рецепт не содержал 
в себе зернового сусла, и 
сбраживался отвар из тыквы. И 
только в 19-м веке к нему стали 
добавлять солод.

Специально к Хеллоуину мы 
сварили тыквенный эль тёплого 
янтарного цвета. Спелая мякоть 
тыквы была добавлена при 
затирании солода. Тело 
получилось средней плотности
со сладковатым послевкусием.
За 5 минут до кипячения также 
добавили специи: мускатный орех, 
корицу и имбирь. Американский 
хмель Фагл дополнил 
ароматическую композицию, так 
что при каждом глотке этого эля 
воображение невольно рисует 
домашний тыквенный пирог, 
который остывает на окне.

PLATO: 14% | ABV: 5,8% | IBU: 27  |      КЕГ 20 Л |     0,5 Л

Pumpkin Ale
PLATO: 14% | ABV: 5,8% |       0,5 Л
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Pumpkin Ale Carrot
PLATO: 14% | ABV: 5,8% |       0,5 Л

Запад и Восток сошлись вместе 
в новом прочтении нашего 
уже ставшего традиционным 
хэллоуинского тыквенного эля.

В этом сезоне мы решили сделать 
главный осенний праздник еще 
экзотичнее, веселее и красочнее, 
и создали для нашего тыквенного 
эля хэллоуинский костюм 
из карри с морковью.

Сухая жгучая острота желтого карри 
приятно сбалансирована сочностью 
спелой тыквы и ненавязчивой 
натуральной сладостью моркови, 

которые не дают мощному натиску 
ярких индийских специй отвлечь 
на себя всё внимание. За деликатный 
аромат с цветочно-хвойным шлейфом 
отвечает хмель Бобек, благородной 
горчинкой заведует традиционный 
для IPA хмель Сентениал, а три 
сорта солода образуют базу, 
обеспечивающую приятный янтарный 
оттенок напитка.

В этот Хэллоуин надевайте ковбойские 
сапоги и шляпу, берите с собой друзей 
и отправляйтесь в увлекательное 
путешествие по Азии.
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