


Потом такое пиво  захотелось сварить. 
Но сварить таким образом, 

чтобы удовлетворить пивного гурмана



Открытие пивоварни Gletcher состоялось в 2012 году.

В ее основу лег опыт работы с зарубежным пивом и желание повысить

культуру пивоварения в России. На пивоварне  установлено самое 

современное оборудование, обеспечивающее

высокий уровень контроля за производством пива.

Мы создаем особенное пиво, и его вкус значительно отличается от того, 

которое варят на крупных стандартизированных заводах.

Наше пиво капризно в производстве

И УДОВЛЕТВОРЯТЬ ЭТИ  КАПРИЗЫ — НАШЕ ЛЮБИМОЕ ЗАНЯТИЕ.





Лагер, стаут, крик, бланш, эль. 
Для нас это не просто слова из пивной 

категории. Это вкусы, на страже качества 
которых мы стоим





QUI 
QUAERIT 
REPERIT!

КТО ИЩЕТ, ТОТ 
ВСЕГДА 
НАЙДЁТ!

Потребители импортного и крафтового пива 

постоянно экспериментируют с сортами. 

В течение месяца они могут пробовать несколько 

новых сортов. Они настоящие искатели и авантюристы, 

которые находятся в поиске интересных вкусов 

и пивных экспериментов. Дело чести попробовать 

и оценить что-нибудь новое

ПРАВДА О ПОТРЕБИТЕЛЯХ ИНСАЙТ

«У МЕНЯ ЕСТЬ ЛЮБИМЫЕ 
СОРТА ПИВА (Я НЕ КАКОЙ-ТО 
МЕЛОМАН). НО ВСЕ РАВНО 
В ПОИСКАХ ИНТЕРЕСНЫХ 
ВКУСОВ ПИВА Я НИКОГДА 
НЕ ОСТАНАВЛИВАЮСЬ 
И ГОТОВ ПЕРЕПРОБОВАТЬ 
МНОГО НОВЫХ СОРТОВ»



СУТЬ БРЕНДА

(не слоган, а, скорее, идея и философия бренда)

GLETCHER BREWERY
УТОЛЯЕТ ЖАЖДУ ЛЮБОПЫТСТВА01

ДЕЛАЕМ ОТКРЫТИЯ02

RTB
Рациональные атрибуты и преимущества для подтверждения позиционирования:

01
Сочетание точного соблюдения
технологий пивоварения и свободы 
творчества гарантирует потребителям вкус и 
качество пива от настоящих
экспертов в своем деле

02
Широкий выбор — благодаря творческим 
экспериментам наш пивной портфель 
разнообразен, постоянно меняется и дает 
свободу для экспериментов

03
Самодостаточный и многогранный 
(сложный) вкус каждого SKU —
это настоящий простор для вкусовых 
открытий и удовольствия

04
Конкурентоспособная цена и качество 
ингредиентов — мы используем лучшие мировые 
рецепты и ингредиенты дляпроизводства пива, 
но варим его здесь, поэтому можем обеспечить 
выгодные цены



ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ

ЯДРО: Искатели. Преимущественно мужчины,
в возрасте 25–40 лет, с доходом средним и выше.

Им интересно пробовать новые неожиданные вкусы,
экспериментировать, открывать интересные места,

магазины и пивные сорта

ИНСАЙТ

«У меня есть любимые сорта пива
(я не какой-то меломан). Но все равно в поисках

интересных вкусов пива я никогда не останавливаюсь
и готов перепробовать много разных сортов»



УНИКАЛЬНОЕ ПРЕИМУЩЕСТВО

Точное соблюдение технологий 
пивоварения (по правилам) 
и творческие эксперименты

Широкий ассортимент сортов 
и вкусов, включая новые 
и классические сорта, 
коллаборация и даже 12 сортов 
с маркировкой Vegan

Современное 
оборудование, включая собственную 
лабораторию

Качественные иностранные 
солод и хмель. Тщательный 
отбор ингредиентов

Конкурентоспособная цена
(дешевле импорта)

Увлеченная, опытная команда

История работы более 11 лет



ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ

Особое качество, многогранный вкус,
разнообразие выбора, правильно сваренное

пиво, экспертиза, выгода

ЭМОЦИОНАЛЬНЫЕ

Интерес, свобода, эксперименты, жажда поиска,
уникальность, удовольствие, статус,
новый опыт, насыщенность жизни



ЦЕННОСТИ

Партнерство, Свобода творчества, 
Вызов и эксперименты, Ответственность 

ХАРАКТЕР

Открытый, позитивный, независимый, 
искатель, без стереотипов, энергичный, космополит, 

в тренде, креативный

СУТЬ БРЕНДА

GLETCHER УТОЛЯЕТ ЖАЖДУ ЛЮБОПЫТСТВА



БЛАГОДАРЯ ТОЧНОМУ СОБЛЮДЕНИЮ ТЕХНОЛОГИЙ ПИВОВАРЕНИЯ, 
СВОБОДЕ ТВОРЧЕСТВА 
И КАЧЕСТВЕННЫМ ЗАРУБЕЖНЫМ ИНГРЕДИЕНТАМ, GLETCHER 
ПОСТОЯННО ОТКРЫВАЕТ ДЛЯ СЕБЯ 
ЧТО-ТО НОВОЕ, ВОПЛОЩАЕТ ЭТО В ПИВЕ И ДЕЛИТСЯ ВКУСНЫМИ 
ОТКРЫТИЯМИ С НАСТОЯЩИМИ  ИСКАТЕЛЯМИ И АВАНТЮРИСТАМИ, 
СТРЕМЯСЬ  УДОВЛЕТВОРИТЬ ИХ ЛЮБОПЫТСТВО И ПОИСК

CУТЬ БРЕНДА
Формула — Для (целевая группа) (название бренда) — 

это лучшее (потребительский референс), которое (ключевой бенефит), 
потому что (RTB, причины для доверия)



Gletcher Brewery привносит качественно 

новую культуру потребления (в России), 

чтобы любители пива могли постоянно открывать 

для себя новые сорта и наслаждаться

насыщенным многогранным вкусом пива 

специальных сортов



НЕТ

ДА

НЕТ

Интровертный Мрачный Несамостоятельный Пассивный Равнодушный Шаблонный Националист Отстающий

Открытый Оптимистичный Независимый Энергичный Искатель Креативный Космополит В тренде

Навязчивый Наигранный Обособленный Суетливый До всего есть дело Изворотливый Без корней Авангардный



ПИВОВАРНЯ GLETCHER BREWERY. 
ОСНОВАНА ПИВОНТЮРИСТАМИ, 

ДЛЯ ПИВОНТЮРИСТОВ

НАМ НИКОГДА 
НЕ СИДИТСЯ НА МЕСТЕ

А если и сидим, то только 
для того, чтобы насладиться 
интересным и вкусным пивом

МЫ ВСЕГДА
СТАРАЛИСЬ ОТКРЫВАТЬ НОВОЕ

Но и классические сорта, доведенные
нами до совершенства, тоже
с удовольствием открываем

МЫ ЗА СВОБОДУ
ТВОРЧЕСТВА
И ЭКСПЕРИМЕНТОВ

Потому что это может вылиться во 
что-то действительно особенное

А может и не вылиться, 
кто знает, но пробовать,
безусловно, стоит

ДУХ ПИВОНТЮРИЗМА
ВСЕГДА БУДЕТ В НАШИХ СЕРДЦАХ

И эту жажду любопытства мы,
пожалуй, ни за что не утолим



ROUGE
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HELL
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Великолепно сбалансированное, игристое 
и освежающее пиво. Во вкусе таится фруктовая 
харизма Бельгии, которая в свое время открыла миру 
пиво типа «крик», что с фламандского означает 
«вишня».

Изучив все тонкости и секреты производства «крика», 
мы сварили свое вишневое пиво, 
по вкусу и качеству не уступающее бельгийскому. 

Вкус Rouge de Fleur начинается со свежей сладости и 
заканчивается тонкой кислинкой. 

Фруктовый букет стоит невидимой дымкой 
у края бокала.

Cтоит его вдохнуть, и волной уносит 
аромат дикой вишни и вишневых косточек. Закажите 
бокальчик и прислушайтесь, 
как пиво и вишня танцуют бельгийскую 
чечетку на стенках бокала.



Heidegger Hell — классическое  светлое пиво низового 
брожения для истинных ценителей старых немецких 
традиций от российской пивоварни Gletcher Brewery. 
Hell не зря считается одним из самых популярных 
напитков не только в Германии, но и во всем мире, 
ведь его отличает характерный узнаваемый букет и 
превосходное немецкое качество, проверенное 
веками. Здесь использован благородный солод Pilsner 
от ведущей немецкой солодовенной компании 
Avangard Malz. В качестве хмелевой  составляющей 
выбраны базовый горький немецкий хмель Nugget, 
горько-ароматный древесно-хвойный хмель Aurora, 

а также выразительный цветочно-сосновый хмель 
Bobek Styrian Golding, выращенный 
на альпийских склонах центральной Словении, 
в долине реки Савиня. Пиво небольшой крепости, 
соломенно-золотистого оттенка,  искрящееся, 
освежающее, бодрящее, 
с деликатным, чистым вкусом. Легкая солодовая 
сладость и утонченная приятная хмелевая горчинка 
являют прекрасный образец стиля. Великолепно 
подойдет к таким простым немецким блюдам, как 
белые телячьи колбаски Weisswurst с кислой капустой, 
соленые крендельки брецели, картофельные кнедли 
и, конечно, сочная зажаристая свиная 
или ягнячья рулька.



Откройте для себя пшеничный сорт пива Ausweis – 
настоящий шедевр, созданный 
из натуральных ингредиентов премиального качества. 
Мы объединили лучшие компоненты, чтобы подарить 
вам золотой стандарт вкуса: кристально чистая вода, 
отборный солод 
и ароматный хмель.

В основе Ausweis – четыре вида солода от солодовни 
Avangard: Wheat Malt, Pilsner, Munich Malt и Caramel 
Malt, которые придают напитку идеальный баланс 
цвета и ферментации. Дополняет эту гармонию 
словенский хмель Bobek Styrian Golding, известный 
своим умеренно горьким и насыщенным ароматом. 

Вкусовая композиция Ausweis удивит вас 

с первого глотка. Полное тело пива завершается 

легкими нотками спелого банана, благодаря 

уникальным эфирам верховых дрожжей. 

Это не просто пиво – это современное прочтение 

классического вкуса.

Попробуйте Ausweis и позвольте этому пиву стать 

вашим идеальным спутником в жаркий летний день. 

Наслаждайтесь каждой каплей этого освежающего 

напитка, созданного 

с любовью и вниманием к деталям. Ausweis – это наш 

фирменный вензель в мире пива, который покорит 

ваше сердце и утолит жажду.



Крепкий вишневый эль RubyRoad – новинка, которую 
ждали все знатоки стиля.

Это пиво – подлинная находка! Выразительная, 
брутальная крепость 7% красиво сочетается 
с благородным, фруктово-вишневым, древесно-
бочковым, немного танинным, чуть травянистым 
букетом. 

Душистая вишня солирует приятным ароматом: 
ошеломительным, искрометным каскадом кисловато-
сладких оттенков вкуса и долгим, утонченным, 
неповторимым цитрусовым послевкусием.

В рецептуре использовался благородный, хвойно-
фруктовый, чуть горьковатый 

хмель Styrian Bobek.  А также солоды: традиционный 
светлый сладковато-ореховый Pilsner, специальный 
бельгийский темный карамельный солод Cara 120 и 
пшеничный мягкий Wheat Malt, который обогащает 
букет фруктовостью и нотами злаков.

Превосходный вкус вишневого эля наиболее полно 
раскроется в сочетании с такими блюдами, как мясо, 
гриль, ветчина и различные мягкие сыры.

Отличный сорт для отличного настроения!



Blue Monkey Wheat Ale – легкий, чистый пшеничный 
эль, прекрасный  образец стиля, 
в котором есть всё, что нужно. Оттенок напитка 
светлый, соломенный, мерцающий. Аромат 
выразительный, гармоничный, с нотами пшеницы, 
хлеба, свежего сена, цитрусов, меда, ванили. Вкус 
богатый, с приятной кислинкой 
и едва заметной  хмелевой горчинкой, пшеничный, 
фруктовый, чуть пряный, 
с гвоздичными и банановыми оттенками. Послевкусие 
мягкое, нежное, сладковатое.
В основе напитка использовано три вида
солода: Pilsner Malt — традиционный, 

чуть сладковатый; Wheat Malt, который делается из 
отборной яровой пшеницы 
и очищенный овсяный Oat Malt. 

Пряный кориандр и цитрусовая цедра 
наделяют пиво утонченным, изящным, освежающим 
весенним букетом. Лучше 
всего пшеничный эль сочетается с блюдами 
из рыбы, а также морепродуктами.



Первым в мире городом под землей было лондонское 
метро. Это такое же значимое 
и историческое явление, как и старинная английская 
культура пивоварения. Рецепты английских элей 
насчитывают многие века, 
и их популярность с годами не снижается. Underground 
Ale – традиционный английский эль удивительного 
янтарного оттенка, который получается благодаря 
бельгийскому карамельному солоду Cara 120от 
Dingemans. Также использовался классический солод 
из пивоваренного ячменя Pilsner от немецкой 
Avangard. В середине кипячения в пиво добавили 
словенский цветочно-фруктовый хмель Styrian Wolf, а в 
конце варки и на

«сухом охмелении» — американский горько-
ароматный Cascade. Вкус ощутимо солодовый, со 
смолистыми и карамельными нотами и легкой 
хмелевой горчинкой. Послевкусие освежающее. 
Underground Ale, как и знаменитая лондонская 
подземка, переместит вас в один из старинных пабов 
Туманного Альбиона, где к такому пиву предпочитают 
идеальную  закуску – жареную свинину, ростбиф и 
знаменитые фиш-энд-чипс.



Iron Woods Milk Stout – следующая ступень 
эволюции нашего классического стаута. 

В приготовлении мы использовали лактозу, 
которая в комбинации с карамельными 
и шоколадными солодами дала мягкий 
сливочный вкус с нотками шоколада и кофе. 
Хмель добавлялся очень аккуратно, чтобы 
не сбить насыщенную ароматику солодов, 
но благодаря ему можно уловить слегка 
фруктовые ноты. 

Послевкусие сопровождает легкая 
сладость с оттенками карамели и бисквита. 



Вкус этого темного пива пропитан породой 
и характером. Даже в его названии заложена стихия 
дикого леса и харизма свободы.

Главный секрет стаута Iron Woods — благородная 
рецептура, в которой виртуозно соединили шесть 
специальных солодов. 
Смелая комбинация наполняет аромат нотами 
карамели, кофейной жженки и пряности, завершая эту 
игру тонким травяным ароматом хмеля. 

Отдельного внимания заслуживает пена. 
Кремообразная, плотная и невероятно вкусная, она 
гордой лавиной бурлит в стакане. 

Iron Woods — десертное пиво, хороший собеседник 
для устриц, барбекю, сыров, 
а также фруктовых пирогов и шоколадных тортов. Его 
породистый вкус дополнит блюдо, 
а если заказать бокал отдельно, он сыграет мощное 
соло хорошего пивного вечера.



После феноменального успеха в 2018 году нашей 
«тропической амнезии», мы решили включить Milk of 
Amnesia v. Tropic в постоянную линейку. По-прежнему 
остался дух бунтарства от наших друзей из Anarchy 
Brew Co. (UK), 
мы смело смешали соки ананаса, манго 
и маракуйи, сдобрив это очередной порцией лактозы. 
Благодаря насыщенной фруктовой основе, вкус 
получился умеренно сладким, округлым и 
полнотелым. За аромат 
и продолжительную горчинку в финале отвечают 
хмели Nugget, Columbus, Centenial
и Mosaic.

Сорт не сдает позиции и бьет рекорды топ-чартов! 
Смело продолжайте наслаждаться 
новой порцией «молочной амнезии»!



Познавать историю британского стиля браун-эль мы 
начали совместно с одной из старейших пивоварен 
Великобритании — Shepherd Neame. Это значит, что 
нам удалось сохранить уникальные качества сорта для 
искушенных гурманов. Пиво получилось дымно-
орехового цвета, отличающееся сладким вкусом, 
напоминающим шоколадно-ореховую пасту. Важно, 
что эта сладость не оглушает кондитерской, а 
постепенно раскрывается умеренной хмелевой 
горчинкой и переходит 
в ароматный ореховый шлейф. Характерные ореховые 
нотки в нашем Nut Butter получаются исключительно 
за счет продуманного солодово-хмелевого баланса. 

За основу взяли немецкий Pale Ale и немного 
мюнхенского солода. Из специальных солодов мы 
использовали Cara Dark Malt, Cara 120, Special B от 
солодовни Dingemans и Golden Naked Oats (солод из 
голозерного овса, который и придает пиву ореховый 
вкус) от английской солодовни Simpson. На 
дображивании добавляетсянатуральный итальянский 
ореховый экстракт который был эксклюзивно 
разработан для Пивоварни Глетчер непосредственно 
для сорта Nut Butter.

Попробуйте многовековые традиции Англии 
в бокале нового браун-эля от Gletcher Brewery
и Shepherd Neame!



Парад небоскребов, шумная авеню и блеск неоновых 
вывесок. Из баров доносятся вкусные звуки 
музыкальных автоматов. На город опускается 
пятничное веселье. TGIF, как говорят американцы. А 
мы воплотили эту атмосферу грядущих выходных во 
вкусе Friday Avenue American Pale Ale. Мир меняется, и 
наш сорт Friday Avenue вместе с ним. На проспекте 
вечной пятницы наступила весна и расцвели цветы, 
встречайте Friday Avenue American Pale Ale. 
Мы оставили столь любимый всеми вкус, 
но освежили его американским хмелем Мosaic. Тело 
пива осталось легким и сладковатым. Верховое 
брожение лучше сбалансировало горечь и полностью 
раскрыло богатую ароматику. 

Спелый ананас, сочное манго и весенние 
цветы — эти ноты предают терпкости новому Friday 
Avenue. И конечно, мы не забыли про «сухое 
охмеление», чтобы сделать пиво идеальным. Friday 
Avenue American Pale Ale – это не скучный 
голливудский ремейк, это новый взгляд. Взгляд на 
жизнь.

Встречайте будущее вместе с нами!

 



Когда ценителям эля хочется более сложного напитка, 
они не раздумывая заказывают бокал Bowler IPA (India 
Pale Ale). Этот пивной вулкан
не разочарует.

Являясь родственником классического эля, 
он отличается более ощутимой горечью, ароматом, 
крепостью и плотностью.История IPA уходит во 
времена колонизации Индии, куда английским 
солдатам привозили эль. 
Чтобы напиток мог выдержать долгое морское 
путешествие и не потерять вкусовые особенности, его 
варили с добавлением большего количества хмеля. 
Неожиданно
эта вынужденная хитрость привела к созданию нового 
сорта.

Bowler IPA сварен в американском стиле
с использованием хмеля из США: Styrian Wolf , Mosaic, 
Cascade и Chinook. Результат — янтарь
в бокале с выраженной горечью в послевкусии.
Особого внимания заслуживает аромат Bowler IPA, в 
букете которого гармонируют цитрусовые, цветочные, 
сосновые и фруктовые ноты за счет добавления 
хмелей. Он достигается методом «сухого охмеления», 
когда в конце варки добавляют еще, хмели Cascade и 
Мosaic



Безалкогольный Brainstorm — освежающее 
пиво с великолепным вкусом, которое ничем 
не уступает своим собратьям, обладающим градусами. 
При созданиинапитка был выбран немецкий светлый
ячменный солод от Avangard, а также американский  
сорта хмеля Mosaic. Несмотря на отсутствие крепости, 
пиво отличается полным, насыщенным,
выразительным вкусом и ярким ароматом, присущим 
стилю АРА. На волне интереса 
к здоровому образу жизни все больше пивоманов 
пробуют безалкогольное 
и не разочаровываются. Это настоящий кладезь 
полезных веществ, всего, что понадобится 
для бодрости тела, силы духа и ясности ума.
Для спортсменов безалкогольное пиво окажется 
просто незаменимым — здесь целая линейка

витаминов группы В, которая поспособствует 
восстановлению мышц и сухожилий после 
интенсивных тренировок; калий и натрий предотвратят 
потерю жидкости и риск судорог, а антиоксиданты 
помогут иммунитету держать оборону от простудных и 
вирусных заболеваний.

Также присутствуют витамины А, С, D, калий, магний, 
кальций, железо, кремний. И ни грамма холестерина! 
Пиво легко пьется и подойдет
для всех случаев, когда необходимо воздержаться от 
алкоголя. Brainstorm — самый простой и надежный 
способ совместить приятное с полезным, убедитесь 
сами!



Существует легенда, что основатель буддизма
Бодхидхарма, посещавший знаменитый
монастырь Шаолинь во время своего
путешествия по Китаю, оставил после себя
не только трактат о боевых искусствах,
но и рецепт удивительного освежающего
напитка, возвращающего телу бодрость
после утомительных тренировок. Его варили
один раз в 12 лет — в год Дракона, когда пять видов 
хмеля, входящих в его состав, 
приобретали особый аромат. В честь года
Дракона мы решили сварить Hop Dragon
и, таким образом, отдать дань легендарному
напитку шаолиньских мастеров.

Яркий аромат пяти хмелей подчеркивают
экзотические нотки цитруса и маракуйи,
напоминающие об индийских корнях
Бодхидхармы. Благородный матово-медовый
оттенок плотного нефильтрованного тела
идеально контрастирует с плотной снежно-белой 
пеной, вызывая в памяти яркие краски китайского нового года. 
Характерная для двойных IPA 
начальная легкая сладость финиширует приятной свежестью 
сбалансированной хмелевой горечи.

В китайской мифологии Дракон представляет
собой доброе начало и символизирует жизнь.
Наш Дракон,  вне всякого сомнения, подарит
вам настоящий праздник жизни!



Считается, что стиль «брют-эль» зародился 
в Северной Калифорнии, однако первые попытки 
получить сухое пиво 
с характеристиками игристого вина датируются 70-ми 
годами 20 века – ровно через 100 лет, после появления 
самого понятия «брют». Пивной брют отличается 
удивительным разнообразием разновидностей. 
Практически каждая пивоварня имеет свой особый 
рецепт брюта, и это, вероятно, и является главным 
секретом популярности этого напитка.

Наш яркий, легкий, искристый эль с ароматом свежего 
грейпфрута – это праздничный, летний напиток, 
который по праву можно назвать «пивным 
шампанским». 

Он варится на основе пшеничного эля из трех классических 
солодов с добавлением специальных дрожжей, используемых 
для сортов «брют-эль». Фермент амилаза дает пиву требуемую 
легкость, на фоне которой особенно ярко проявляется 
солодовый характер напитка. За хмелевой аромат отвечает 
хмель Bobek. Натуральный  свежевыжатый сок красного 
грейпфрута, который мы добавляем на этапе выдержки, 
придает нашему элю неповторимый аромат.

Наше пиво отличает сухой вкусовой профиль, присущая 
шампанскому игристость и сбалансированный вкус 
с легкой горечью грейпфрута, переходящей 
в характерную брютовую кислинку на финише.



Пшеничный эль, который сегодня знают как 
«американский», был впервые сварен в США 
в 1986 году на основе рецепта традиционного 
немецкого вайценбира, однако за годы своего 
существования сделался подлинным «гражданином 
мира». На сегодняшний день 
это один из самых популярных стилей для крафтовых 
экспериментов.

Мы в «Глетчер» решили поддержать тренд 
и создали собственную интерпретацию пшеничного 
эля, сделав его более ярким, 
и в то же время, универсальным. Следуя 
классическому рецепту, мы использовали специально 
выращенные для этого сорта дрожжи и хмель Бобек, 
получив в итоге 
нежное, «пушистое» пиво со свежим вкусом 
и выраженным цитрусово-хмелевым ароматом.  

А наша изюминка – это натуральный сок красного грейпфрута с 
острова Барбадос, благодаря которому 
эль получился невероятно освежающим 
и сбалансированным. Tour de Grapefruit прекрасно подойдет 
как для веселой дружеской вечеринки 
на краю света, так и для уютных семейных посиделок дома. 
Отправляйтесь в кругосветное путешествие 
с нашим новым пивом и не сомневайтесь – 
с Tour de Grapefruit ваши впечатления станут еще ярче 
и насыщеннее. 



Стаутов много не бывает. Мы создали великолепный 
сорт на основе богатого 
набора тщательно подобранных специальных солодов, 
создающих неповторимую, 
уникальную вкусовую гамму.

Пиво невысокой крепости с выразительным, сложным 
ароматом и насыщенным бархатным вкусом, полным 
традиционных для этого стиля нот свежеподжаренного 
кофе, карамели, шоколада, вяленых фруктов.

Но главное, Underground Stout — это азотное пиво с 
лавинным эффектом. Технология лавинного эффекта 
сложна и в российском пивоварении используется 
пока довольно редко, поэтому такое удивительное 
явление

заслуживает отдельного упоминания. 
Бесспорно, это один из самых зрелищных 
и впечатляющих феноменов: огромная, пышная 
шапка плотной мелкозернистой ароматной пены кремового 
оттенка, густыми красивыми каскадами обрушивается на дно 
бокала, движется, перемешивается, образует бурлящие 
многоярусные слои, градиенты и вихри, напоминающие 
грозную снежную лавину, срывающуюся с горной вершины.

Любоваться этим невероятным, завораживающим эффектом 
можно бесконечно!



Avalanche – нитро лагер, великолепная новинка, 
которая обязательно порадует почитателей старой 
доброй чешско-немецкой школы, славящейся 
лучшими образцами низового брожения.

В пиве прекрасно сочетается традиционный, 
классический вкус отлично сваренного лагера 
и современная технология насыщения напитка азотом. 
Этот способ карбонизации пока мало распространен и 
может стать для вас интересным открытием!

Напиток отличается бархатистой текстурой, 
насыщенным янтарным оттенком, душистой кремовой 
пеной и удивительным, выразительным букетом, где 
равновесно

звучат ноты солода, поджаристой хлебной корочки, карамели, 
злаков, фруктов и свежеиспеченного ароматного бисквита.

В качестве основы используется Венский солод, 
а также такие характерные сорта, как Cara 60, Мюнхенский 
солод от немецкой солодовни Avangard-Malz и специальный 
темный карамельный солод 
Cara 120, производства бельгийской «DINGEMANS». Хмелевая 
составляющая – выразительное трио американского горько-
ароматного Nugget, а также словенских благородных Aurora 
Super Styrian 
и Bobek Styrian Golding. 



141613, Московская область,  
г. Клин, ул. Терешковой, д. 1, стр. 2 

Тел./факс +7 (495) 989-24-14
E-MAIL INFO@SVAMGROUP.RU
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